
RUISELEDE

Restaurant Het Lindenhof zag 15 jaar geleden het levenslicht

,,Onze iruetbltÍft even gro of '
I RUISEIEDE- RestauÍant Het Lindenhof blaast op vrijdag 8 mei 15 kaarsjes uit. Zaakvoerder
Geert Debrandere en zijn vrouw Verouschka carré kunnen tevreden terugblikken op wat ze in
die periode bereikt hebben.,,De klant komt nog steeds op de eerste plaats", klinkt het.

/-r ert Debrabanderê is nos
\Jsteeds even beeeesrerd aLs bi
de opstart van zijn zaak in 1994.
Als jongste zoon van Huis Maria
heeft hij het onistaan Yu tedoom
De I-€kkerbek meegemaakt. Van
pannenloeker over crcque-Inon
siêuÍs êvoluèèÍde .le zàak tot een
heus farnilierestaunnt. ..Aanvan'
kelijk wilde ik bakker worden".
begint Geer1. ,,Hêt koken boeide
me echter meer." Hii volgde zes
jaar hoielschool in oostende en
leerde er zijn vrouw Verouscl ca

kennen. Samen namen ze de uitda-
ging aan om naast de trklerbek
een gasiÍonomisch restaurant in
Ruiselede uit te bouwen. In het
begin stond Geelt zelf achter het
fomuis- ,,Maff momenteel zie ik
Ine eerder àls manager van de
zaa.k", gli lacht hij.

Vaste kern
PÍogÍamma's a1s Mijn restauftnt !
maken _duidelijk dat het opstarten
en draaiende houden van een Íes-
taurant niet zo evident is. Geert en
VeÍouschka zijn dan ook lerecht
lrots. ,,Onze zaat is uitge8roeid tot
een vaste waaÍde in de regio. we
proberen steeds betaalbare gastÍo-
nornie aan te bieden en dagveÍse
producten worden door mij per
soonlijk uiigekozen. Ik overleg
ook samen met ons personeel wat
er op de kaaÍ zal komen. Het per-
soneel is het grootste kapitaal van
eeír rcstaurant", vindt hij.

'we doen er dan ook ál1es aan om

Eerlijke gerechten
Heel wat mensên dÍom€n eÍvan
om een hoÍecazaaÏ uit de grond te
stampen. ,,8€n eigen zaak \raagt
honderd procent inzet van het hele
gezin", aldus Verouscl*a. ,,Ook
nu nog is oDze inzet even groot als
die eerste dag. Gelukkig hebben
'we de onvoomaardelijke sr€un
van ceeÍs ouders. Hij heeft zijn
organisalorisch talent duidelijk
van hen geafd". glimlacht ze.

,,Personeel is

grootste kapitaal
van restaurant"

ceeir DebEndeÍe en zijn vrclw VeÍouschka caÍé Íaan a 15 jaar aan het
ÍoeÍ van H€t tndenhoí: ,Ons succes ? De eerllkheid van onze gercchten."
(Foto F oÍian)

creèren. Binnen de hor€cà is er
heel \eel, \'erloop Yan personeel,
maar zowel Het Lindenhof als de
Lekkerbek kunD€n op een vaste
kem medewerke$ bogen", stelt
hij lrots. .,Maar het is const nt
zoeken nêar evenwicht. Een goeie
sf€€r onder het persone€l is heel
belangrijk, daarom spreken we
ook over ons tean. Zo\Nel ik"zelf
als mijn wouw voelen ons niet te
beÍoeÍd om eens bij te spdngen
wánrceÍ het erg &uk is. Dat ap-
precieet ons peÍsoneel."
Bij het bereiden van gastronomi-
sche maaltijden let Gêert voorêl
op de kwaliteit van de ingrediën-
rpn ÍaqElirêil sraal wnor^n tr,f

ook de herkomst is van belms.
Mijn pasta's móéten uit Italië ko-
Ínen". lacht hij. ..RundeÍvlees dan
weer uit een bepaalde bergsheek
en ook op het gebied van wijnen
ben ik kieskeurig."
,,Mijn vrouw is trouwens een er-
kênd sommelier. We doen er alles
aan on de smaak zo goed moge-
lijk te maken, dus scholen we ons

GeeÍ is secrelaiis van de Federa-
rie Horeca en besulrslid van Cu-
libel, een koepel die Vlaamse res-
tauranthouders groepeert.,,Daar
steek it veel van op", aldus Geert.

,,Zo hou jk een vinger aan de pols
vcn hêr aà.rr^n6mic.h rêhênrên "

Naast He! Lindenhof runt Geeí
De Lekkerbek. al 28 jaar Yerbon'
den aan Huis Maria. ,,Binnenkod
steken we die zaak in een nieuw
kleedie. Een nieuw logo en een
nieuw interieur zullen de zaak v€r-
jonsen, maar hel concept blijft on-
gewijzigd. Wat het succes van Het
Lindenlof p€cies is ? Ik denk dat
veel te naken heeft n1et de eerlijk-
heid Yan onze gercchten. En onze
inspannirgen om de klanten op
een eenvoudige manier zich thuis
te laten voelen. Om hen te bedan-
ken plannen rve in mei enlrele ac-
ties." (DorienSchoonbàert)

O cratis aperltieÍ máhon op
vrijdag 8 mei. Alle l.fo op www.


